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Plattdüütske Woorden: Krüden 
 
Gewürz(pflanze), auch allgemein Kräuter – Krüden(plant) 
 
der Anis – de Aanis, Enis, Ruukkruud  
der Basilikum – dat Sammitkruud  
das Bohnenkraut – de Köll(en)   
der Borretsch – dat Puutoog, Gurkenkruud  
die Brunnenkresse – de Püttkass, Waterkeerß, Bornkass 
der Dill – dat Ku(m)kumerkruud, Dillkruud  
die Eberraute, das Zitronenkraut – de Ambruud, Oll(en)mann  
der Estragon – de Draagunt, Druggum  
der Gartenkerbel – de Karvel  
der Ingwer – de Gengwer  
die Kamille – de Kamell(en)blööm, dat Moderkruud 
die Kapuzinerkresse – de Aapsteert, Amsterwalter, Kappsen, Bitterkass, Eenhoorn, 
Kohhack, Piepkanntje, Ruugnett, Slingerroos, Snuutjeblöm, Steertnack  
der Knoblauch – de Jödenßiepel, Knuuflook   
die Krausminze – de Kruus(e)münt, -ment  
(Garten-)Kresse – de Kass, Starkeers  
der Kümmel – dat Feldkööm, Kamien  
der Lauch – de Look, Luuk  
der Lavendel – de Laffennel  
der Liebstöckel, das Maggikraut – de Leevstick, Libbkruud, Löövplant  
das Lorbeer(blatt) – de (dat) Loreer(bladd), Laureer 
der Majoran, Origanum – de Mairaan, dat Wurstkruud  
der Meerrettich, das Löffelkraut – de Bölkwuddel, Mark, Peperwuddel  
die Mohnblütenknospe (kurz vor dem Aufspringen) – dat Puppke  
die Muskat(nuss) – de Muskaat(nööt)  
de Mustert(plant), -saad – der Weiße Senf, Mostrichpflanze  
de Nagelke, Nagelgruus – die Gewürznelke, das Piment  
die Petersilie – dat Grönkruud, (Soppen-)Grönt, Petersillje   
der Pfeffer – de Peper  
die Pfefferminze – de Münt, Pepermünt 
Essbarer Sauerklee – de Hasenklaver, -kohl, -brood  
der Salbei – de Sallwee, Saween 
der Schlafmohn – de Mahnkopp  
der Schnittlauch – de Beeßlook, Graslook, Sniddlook  
der Schwarzkümmel – de Kohkööm, -kümmel  
die Vanille – de Vanillje 
das Wanzenkraut, der Koriander – de K(a)lanner, Koorjanner  
der Wermut, Beifuß – dat Bessemkruud, Fleegenkruud, de Muggert, dat Würmken  
der Zimt – de Kaneel  


